




то уникальная идея,

отличающаяся от обычной “пиццы и

мандолины”. Это многогранное

предложение, сочетающее в себе

великие (настоящие!) кулинарные

традиции Италии со вкусом

свежеприготовленных блюд, с

историей и разнообразием

региональных кулинарных обычаев,

традиционным стилем, дизайном

последних модных тенденций “made

in Italy”, с новейшими цифровыми

технологиями для заказа блюд и

оплаты электронными карточками.

Всегда оригинально.

Инвестировать со вкусом.

Э



Вкус и
технология. 
Заказать 
он-лайн. 



ы хотим стать Вашими партнерами,

чтобы воплотить в жизнь новую

реальность, основанную на многих

других, уже установившихся,

реальностях: 

> высококачественная итальянская

кухня 

> современное общественное питание

с своими быстрыми темпами 

> новейшие технологии для

популяризации культуры

кулинарного искусства Италии 

> распространение кухонных

принадлежностей и качественных

продуктов питания проверенного

происхождения. 

> богатая фантазия для того, чтобы

быть активными 18 часов в сутки:

завтрак по-итальянски, обед, ужин и

винный бар после 22 ч.

Совмещает в себе многое: пробовать, познавать,
трогать, жить.

М



Вкус и
удовольствие. 
Из традиций
регионов
Италии.



аслаждаться лучшими блюдами

итальянской кухни, как будто вы

находитесь в Болонье, блюдами,

приготовленными в момент, на

которые вы затратите не больше 20

минут, с хорошим вином и кухней

там, прямо на виду. 

Мы хотим вместе с вами предложить

выбор различных меню, которые

меняются каждый месяц и которые

вы приготовите в момент. Мы дадим

вам все:  от ингредиентов до

компетентности, а вы вложите

только немного страсти. 

Быть умелым поваром -

необязательно...мы научим вас

всему. Мы вас не оставим одних.

Лучшая итальянская кухня в современном темпе.

Н



Кулинарные
рецепты,
продукты и
советы, чтобы
попробовать
дома.



то попробует, вернется ...или

снова попробует! 

Кто любит хорошую кухню, сможет

воссоздать вкусы “Il Palato”,

консультируя и покупая рецепты и

советы самой большой базы

данных по итальянской кухне. 

Каждый месяц мы предложим вам

дегустацию итальянских продуктов

с возможностью купить их сразу на

месте. 

Не просто “закусочная”, а самое

настоящее “погружение” в историю

итальянской кулинарии,

утвержденную итальянской

Ассоциацией поваров. 

Все знания итальянской кухни - одним щелчком мыши.

К



Традиционные
кухонные
принадлежнос
ти, самые
изысканные
продукты.



ы многое хотим предложить для

того, чтобы наши клиенты провели 20

минут без скуки. 

На цифровых экранах на стене и на

мониторах каждой точки-стола пройдут

изображения гастрономических блюд,

традиционных кухонных

принадлежностей и продуктов,

туристических предложений для

знакомства с Италией, с ее кухней,

культурой и искусством. 

Эксклюзивный выбор для “Il Palato”

кухонных принадлежностей, каждый

месяц разных, позволит клиенту

приготовить по рецептам и красиво

подать блюдо в своем доме, или же

сделать приятный подарок.

Стиль, дизайн и история на стол каждый день.

М



Хорошо
проводить
время и не
скучать.



бстановка преднамеренно белого

цвета, существенная, для продуктов

самой разноцветной страны в мире.  

Обстановка из легких предметов,

стиля “new age”, но контекстуальная,

в которой эмоциональные и

выразительные ценности вверены

свету, звуку, обонянию и вкусу

(значит, и “Il Palato”), но не отвлекая

внимания от выставленных

продуктов. 

Обстановка продуманная и

технологическая, чтобы предложить

вашим клиентам “попробовать” нашу

культуру.

Современная обстановка, подчеркивающая вкус
и технологию.

О





l Palato” - это идеальное место для

всех тех моментов в течение дня, где

вкус и отдых могут встретиться

вместе. 

В светлом помещении и на полу

серого промышленного цвета

выделяются деревянные, немного со

старинкой, столы, вокруг которых

можно собраться, чтобы отведать

завтрак, обед или ужин, или же

воспользоваться “Il Palato”, чтобы

насладиться эмоциями начала дня,

быстрого и неформального

собрания, аперитива после

концерта. 

Идеальное место для уникального центра.

“I



Научиться
- легко, а

вместе -
еще лучше.



Мы вас не оставим одних: расти вместе.

С тебя не требуется быть великим

поваром: нам нужна только твоя страсть,

чтобы научиться успешно управлять

своим центром. Курсы кулинарного

мастерства, курсы по управлению,

стажировки для улучшения сервиса,

инфо-линия для разрешения ежедневных

проблем, советы и идеи по оборудованию

центра. “Il Palato” ничего не оставляет

случаю.  Каждый франшизополучатель

имеет постоянную поддержку,

профессионально растет и развивается

вместе со всей группой. На специально

организованных курсах обучения мы, из

"Il Palato", дадим тебе все необходимые

знания по функционированию центра. 

Постоянный контакт с ответственными

лицами компании обеспечит тебе

пунктуальные стартовые продажи: за

тобой - профессионализм и страсть к

наилучшему управлению своим центром.



Место,
открытое 18
часов в день!

7:00 часов
итальянский
завтрак 

12:00 часов
быстрый перекус 

20:00 часов
ужин перед
концертом

22:00 часов
хорошее вино и
мягкий свет



Согласно нашего проекта, центр

средних размеров, занимающий

поверхность около 120 кв. м. и

имеющий вместимость примерно 50

сервировок, которым управляет

эффективный персонал, может

давать выручку примерно ......  евро

в год.  Для достижения этой цели

очень важно заботиться о сменности

сервировок:  поэтому мы особым

образом изучили меню, темпы,

системы заказа и оплаты, а также

возможности использования центра.

Хорошее самочувствие воздает сторицей!

роект “Il Palato” создан для таких

значительных городских центров, как

туристические, исторические,

торговые центры, аэропорты, зоны

высокой посещаемости.

Возможность предоставить самые

различные предложения непрерывно

в течение 18 часов позволяет иметь

очень высокий оборот сервировок со

значительной потенциальной

рентабельностью. 

П



Удачно
инвестировать,
вместе.



Инвестиции в новинку, вкус и стиль.

Д ля того, чтобы участвовать в

проекте, франшизополучатель

должен подобрать подходящее

помещение размером минимум

120 кв. м. Требуемые финансовые

обязательства: 

- ......  евро + 20% НДС как право на

вхождение, которые должны быть

уплачены после подписи контракта о

вступлении.

- ......  евро + 20% НДС за архитектурную

и техническую обстановку (включая

проектирование, перевозку и монтаж),

финансируемые посредством лизинга.

- ......  евро + 20% НДС в качестве взноса

за информационную систему и право на

использование “Superricettario”,

финансируемые посредством лизинга.

- ......  евро за служебные материалы и

товары первой необходимости,

оплачиваемые 3 денежными взносами по

плану 60/90/120 дней со дня счет-фактуры.

- Банковское поручительство в .....  евро в

качестве гарантии договорных

соглашений. Исключаются возможные

конструкционные работы для приведения

помещения в соответствие с имиджем и

местными нормативами.



Если наш проект привлекает тебя, 

свяжись с нами: обсудим вместе.

Увидишь. Вместе мы далеко уйдем.

IL PALATO

by Enterprise S.r.l.
Via Europa, 30 - 46043 Кастильоне делле Стивиере (Мантуя) - Италия

тел. +39.0376.94.40.20 R.A. - факс +39.0376.94.40.53
www.enterprise-online.it - info@enterprise-online.it








